GATEAU DE PAIN

INGREDIENTS:

UNE BAGUETTE ENVIRON.
1/ 2 LITRE DE LAIT

4 CS DE SUCRE EN POUDRE

2 CEUFS

100 GR DE RAISINS DETREMPES (GD MARNIER, RHUM...).
3 POMMES

2 SACHETS DE SUCRE VANILLE.

RECETTE:

FAIRE GONFLER LES RAISINS DANS L'ALCOOL.

FAIRE TREMPER LE PAIN DANS LE LAIT TIEDE AVEC LES DIFFERENTS SUCRES.
MOULINER AU MOULIN A LEGUMES

AJOUTER LES CEUFS, LES RAISINS, LES POMMES COUPEES EN TRANCHES FINES.
BIEN MELANGER.

CUIRE AU FOUR MOYEN UNE HEURE ENVIRON, ().




